
Mercat de Sant Antoni
Tamarit - Comte Borrell

10 i 11 de maig 
d’11 a 22 h

Restauradors

Nectari
Caneló gratinat amb tòfona negra  - 5€

Croquetes de pularda 
amb espècies mediterrànies i la seva emulsió  - 5€

Pepa Tomate
Bunyols d'espinacs amb allioli de mel - 3€

Brioche de cansalada viada ibèrica
 a baixa temperatura amb maionesa de miso - 5€

Pinotxo Bar
Cues de rap escabetxades amb ceba  - 5€

Cigrons "Pinotxo" amb botifarró de ceba, 
recepta pròpia de Albert Asin - 3€

Carnisseria Anglada
Bombes de carn amb salsa brava - 3€

Callos a la catalana - 5€

La Barca
Musclos de roca al vapor 

amb herbes aromàtiques mediterrànies - 3€

Arròs sense feina amb gambes vermelles - 5€

Rosah’s Pastry
Cookie de vainilla - 3€

Pastís assassí de xocolata - 5€

Reserva la teva plaça 
per les activitats de l'aula:



PROGRAMACIÓ AULA

Divendres 10 de maig
12∶00h - 13∶00h Showcooking d'alta gastronomia
 amb Paco Pérez, “Tornar a cuinar”

13∶15h - 14∶00h  Tast guiat de cerveses Estrella Damm,   
 amb  Yan Maia Auad, Beer Sommelier 

14∶15h - 15∶00h Masterclass i degustació de Bitter   
 Cinzano amd Esteban Porcedda, 
 Brand Ambassador Campari

15∶30h a 16∶15h Showcooking 'Fem pasta vegana amb   
 espècies' amb Davide Spada, Pastaio 
 fundador de pasta Spada, amb SMEG

17∶00h - 18∶00h Showcooking d'alta gastronomia amb   
 Jordi Esteve de Nectari, "Com fer de la   
 croqueta un producte gourmet"

18∶30h - 19∶15h “Escabetx: el peix marinat amb més   
 història” per Anna Bozzano, 
 d'El Peix al Plat

Dissabte 11 de maig

12∶00h - 13∶00h Showcooking  d'alta gastronomia 
 amb Lena Maria Grané & Ricky Smith, 
 "Donar ‘BaLó’ al producte"

13∶45h - 14∶30h  Taller infantil d'hamburgueses 
 amb el Gremi de la carn

16∶00h - 17∶00h Maria Nicolau presenta 
 el seu nou llibre CREMO! 

17∶45h - 18∶30h Aprèn què són els ferments
  i com fer una deliciosa kombutxa, 
  amb Cristina Montes i Carla Delgado 
  per Gòtic Ferments.

19∶30h - 19∶45h Masterclass de combinats amb Royal Bliss
   amb Jordi Castany, Brand Ambassador 
  de Royal Bliss

 

PROGRAMACIÓ ESCENARI

Divendres 10 de maig
14.00h - 16∶30h DJ  DIEGOARMANDO
16∶30h - 18∶30 DJ LADY AVOCADO
19∶00 - 20∶30h ACTUACIÓ EVA FORT 
21∶00h - 22∶00h DJ GUILLE DE JUAN

Dissabte 11 de maig
13∶00h - 14∶00h BRIGGITA LAMOURE DINAMITZACIÓ
   RULETA ENCANTS
14.15h - 16∶30h DJ YAMAMEMARU 
16∶30h - 18∶30h DJ  LIDIUSKA
19∶00h - 20∶30h ACTUACIÓ NÚRIA DURAN  
21∶00h - 22∶00h DJ JORDIO PINCHADISCOS

 

  

Brases
A les barbacoes us cuinaran el producte fresc que 
compreu a les parades del mercat,  per consumir a la 
mateixa Fira.

Barres de beguda
Venda de begudes, refrescos i aigües. Amb Estrella 
Damm, Cinzano, Royal Bliss i Torres.

Espai infantil
Un espai de trobada entre família i amics amb la 
instal·lació U-Smart Toys, una zona amb gespa artificial 
per dibuixar i llegir.

Espai Dominical Sant Antoni
El Mercat Dominical de Sant Antoni tindrà un estand 
amb llibres. Una exposició per recordar els 85 anys 
d'història del Mercat Dominical.

Consum responsable
Estand informatiu de promoció del Consum Responsable 
i l'Alimentació Sostenible amb una ruleta participativa, a 
la confluència dels carrers Borrell / Manso, per apropar 
al públic un tipus de consum amb impacte positiu a les 
persones, el medi ambient i l'economia.

Copa Amèrica
El Petit Mercat de Mercats s'emmarca dins de la Regata 
Cultural i podreu trobar tota la informació d'aquest 
esdeveniment a l'estand que hi tindrem, amb un punt 
d'informació i una espectacular pantalla.

Dinamització Encants 
de Sant Antoni

Els Encants de Sant Antoni també estaran presents a la 
fira portant diferents activitats de dinamització: Un 
photocall estarà instal·lat a Urgell/Tamarit per què 
tothom que vulgui puguin immortalitzar el moment i el 
comparteixi a les xarxes. El dissabte, l'artista Brigitta 
Lamoure serà l'encarregada d'animar la clientela dels 
Encants i els assistents a la fira interactuant, xerrant i 
sortejant vals de compra.


